THE
COMM

Restaurant

—
ENTRANTES —
PAN Allioli y AOVE de MASOS @ 1,5 €
MARINERA con anchoa del cantabrico @ 36
FOCACCIA con espencat @ 36
BERENJENA a la llama con queso de cabra y miel © 9. €
TOMATE DE PROXIMIDAD, con salazones @ 10 €
TOMATE DE PROXIMIDAD, con ventresca @ [ORS)
CROQUETAS CASERAS (unidad) @ @ 2e
FLOR DE ALCACHOFA CON JAMON IBERICO (unidad) @ 6 €
TARTAR DE SALMON Y AGUACATE @ @ 16 €
GAMBAS AL AJILLO ®© 18 €
JAMON IBERICO y pan con tomate I8 €
CALAMAR PLANCHA con ratatouille y vinagreta de lima-limoén y huevas de mujol @ 20 €
CALAMAR A LA PLANCHA con sobrasada de cerdo ibérico @ 20 €
PULPO A LA PLANCHA con costra de pimentoén de La Vera y vegetales a la llama @ 20 €
CARNES
PRESA IBERICA con puré de boniato y naranja @ @ 19 €
CORDERO ASADO DE BURGOS @ 19 €
SOLOMILLO DE VACUNO MAYOR @ 22 €
CHULETA DE VACUNO MAYOR | kg. Aprox.(30 dias de maduracion) @ 60 €
HAMBURGUESA DE VACUNO MAYOR con queso de Callosa O @ 2 e
ENTRECOTE DE TXOGITXU 19 €
PESCADOS
LUBINA (2.5-3 KB. con salsa de citricos y jengibre @@ 20 €
RODABALLO con salsa de azafran @@ 20 €
BACALAO (EL BARQUERO) club ranero @@ 22 €
SUQUET DE PESCADO @ 18 €



THE
COMM

Restaurant

—
PASTA —
RAVIOLI DE GORGONZOLA con salsa U quesos Q@ © I3RS
RIGATTONI A LA BOLOGNESA con lascas de parmesano @ @ b€
TAGLIATELLI A LA CARBONARA QO ® O 4 e
ARROCES (Precio por racion, minimo 2 raciones)
ARROZ A BANDA con verduritas @ @® 16 €
ARROZ A LA VALENCIANA con pollo, conejo, judias verdes, garrofon, alcachofa 7€
ARROZ DE PRESA IBERICA con verduras 7€
ARROZ DEL SENYORET @© 00 18 €
ARROZ DE MARISCO DE LA BAHIA DE ALTEA @Q@® 20 ©
ARROZ CON BOGAVANTE @® 22 &
POSTRES
COPA DE HELADO OO 6 €
FRUTA FRESCA VARIADA 6 €
CREME BRULEE con turrén @ @ 0O 7€
TARTAS CASERAS O @ 0O 7€
CREPE SUZETTEQ @0 @ 7€
TARTA DE CHOCOLATE VALOR QO ® © 8€
SURTIDO DE QUESOS (4 variedades) Q 96
ALERGENOS
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